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CUERPO

AROMAS

DESCRIPCIÓN

FRUTA

ALCOHOL

ACIDEZ

TANINOS

COLOR
PAJA 13ºC

En nariz, se pueden apreciar notas perfumadas de cítricos, lima 
verde, mango, manzana y duraznos blancos, en el paladar, la 
vibrante acidez equilibra a la perfección, los sabores maduros de 
lima, mango y pomelo.El Chardonnay aporta cuerpo y estructura, 
el Riesling agrega acidez y notas cítricas y el Alvarinho añade un 
toque fresco y frutal, creando juntas un vino maravillosamente 
equilibrado y complejo que es una delicia para el paladar.

MANGOLIMA POMELO DURAZNO
BLANCO

LOS CERRILLOS
LUJÁN DE CUYO

2022

Suelos aluviales,  bien drenados.  Entre 
1100 y 1400 msnm. de alt itud.  Gran 
amplitud térmica que permite la 
conservación de la acidez.  

TERROIR

ARPEGGIO WINES

PH/ACIDEZ: 3,26/ 6,86 g/l

COSECHA: manual en cajas de 17kg / 
selección manual de racimos /
Jueves 17 de Marzo.

AZÚCAR RESIDUAL: 1,61 g/l

ALCOHOL: 13,5% v/v

COMPOSICIÓN: 50% Alvarinho, 
25% Riesling y 25% Chardonnay

GUARDA POTENCIAL: 2 años.

MENDOZA, ARGENTINA

LOS CERRILLOS / CHACAYES / LA CARRERA

ALVARINHO / RIESLING / CHARDONNAY

LA CARRERA
VALLE DE UCO

MENDOZA
ARGENTINA


