WINE TECHNICAL SHEET

MALBEC 2021
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A COLOR
LUJAN DE CUYO, MENDOZA RUBY
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ALCOHOL: 14% v/v ACIDEZ
PH/ACIDEZ: 3,65/ 5,87 g/l TANINOS
AZUCAR RESIDUAL: 1,8 g/l
COSECHA: Principios de marzo N LUJAN DE CUYO L
MENDOZA DESCRIPCION
ROBLE: Sin influencia de roble, 10 ) ) .
meses en tanques de acero inoxidable Color rojo con reflejos azules. Aromas a frutillas y

cerezas frescas, con notas de violetas y vainilla. En

boca presenta estructura media, entrada dulce vy

GUARDA 2 Ahos taninos delicados. Fresco y jugoso. WRLBEC ARGENT
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A 900 metros sobre el nivel del

AROMAS

mar. El suelo es de origen

aluvional, con una capa ;—‘
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superficial de 80cm de arcilla ARGENTINA ﬂ/i
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limosa sobre una cama de arenay

roca erosionada. Vinos frescos y

complejos salen de este area.
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