
UBICACIÓN DEL VIÑEDO: Gualtallary, Tupungato y Los Chacayes 
(Valle de Uco, Mendoza)
EDAD DEL VIÑEDO: 20 años.
ALTURA: 1,200 m.s.n.m.
CONDUCCIÓN: Espaldero alto con riego por goteo 
RENDIMIENTO: De 65 a 70 qq-ha.
SUELO: Franco arenoso, de origen aluvional, poco profundo, muy 
pedregoso.

COSECHA: Manual, a mediados y fines de febrero.

COMPOSICIÓN VARIETAL:
70% Chardonnay, 25% Viognier y 5% Torrontés.

ELABORACIÓN: Cada varietal se vinifica por separado debido a 
sus diferentes momentos de cosecha, para luego unirse en el 
blend.

NOTAS DE CATA: 
Es un blend de color amarillo brillante con reflejos verdosos. En 
nariz aparece toda la paleta aromática aportada por las 
variedades. Un vino exótico que conjuga duraznos con lima y 
melón. En boca es un vino untuoso, de buena textura y paso ágil, 
conjugando de gran manera complejidad y frescura.

R E S P E T O
B L E N D
D E  B L A N C A S

2018 Descorchados  92 pts.
 Vinómanos  92 pts.
 Tim Atkin   90 pts.
 James Suckling  92 pts.

2019 James Suckling  92 pts.
 Descorchados  92 pts.
2021 Vinous   92 pts.
 James Suckling  91 pts.

2022 Descorchados  91 pts.

2023 Descorchados  93 pts
 Ranking Mejores Blend Blancos  
 Vinous   92 pts.

Vintage  Publication  Award

PTS.91

92PTS


