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UBICACIÓN DEL VIÑEDO: La Consulta, Valle de Uco, Mendoza.
EDAD DEL VIÑEDO: 20 años.
ALTURA: 1,050 m.s.n.m.
CONDUCCIÓN: Espaldero alto con riego por goteo
RENDIMIENTO: De 65 a 70 qq-ha.
SUELO: Franco arenoso, de origen aluvial, poco profundo, muy 
pedregoso.

COSECHA: Manual, en cajas de 17 Kg.

COMPOSICIÓN VARIETAL: 
60% Malbec, 35% Cabernet Sauvignon y 5% Merlot.

ELABORACIÓN: Selección de racimos, fermentación a 24ºc - 26ºc, 
en vasijas de 50 o 100 HL, maceración extendida a 30 días en 
función de la degustación. Fermentación maloláctica espontánea.

CRIANZA: 12 meses en barricas de roble francés y americano de 2° 
a 4° uso, luego 12 meses de estiba en botella.

NOTAS DE CATA
Vino intenso, de color rojo con aristas azules. En nariz tiene una 
hermosa paleta aromática, con protagonismo de ciruelas, moras, 
especias y café. El paso por boca es amplio, de taninos equilibra-
dos y final persistente. Temple de gran vino.

2016 Descorchados  91 pts
 Harpers Wine Stars  5 estrellas
 Tim Atkin   90 pts
 James Suckling  91 pts

2017 Descorchados  92 pts
 James Suckling  92 pts.

2018 Descorchados  94 pts
 James Suckling  91 pts.

2019 Descorchados  92 pts.
 James Suckling  92 pts.

2020 Descorchados  94 pts.
 Ranking Mejores de La Consulta
 James Suckling  92 pts.

2021 Vinous   93 pts.
 Descorchados  93 pts.
 Ranking Mejores de La Consulta
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