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MALBEC RESERVA 2022

VARIETAL
100% Malbec

ORIGEN

Agrelo, Lujan de Cuyo, Mendoza

MADURACION DE LAS UVAS

Ultima semana de marzo

CRIANZA
12 meses en barricas de roble francés de segundo uso

VINIFICACION

Doble seleccion de la uva, encubado y fermentacion
en vasijas pequenas de hormigdn con temperatura
controlada. Maceracidon corta monitoreada con
degustacion. Fermentacion malolactica espontanea

COSECHA

Realizada de forma manual

NOTAS DE CATA

Profundo color rojo rubi con reflejos purpureos. En
nariz, sorprende el perfil floral donde destacan las
violetas. Luego aparecen frutas rojas como ciruelas y
frambuesas. Taninos pulidos y equilibrados. Final con
buena persistencia y elegante, de caracter
principalmente frutal.

SERVICIO Y MARIDAJE
Servir entre 15°C y 18°C para beber a 20°C. Ideal para

acompanar carnes grilladas, pastas en general, pizzas,
chop suey y quesos de pasta semiblanda



