Petlt
Verclot 2023

100 % PETIT VERDOT

MEDRANO,
- RIVADAVIA (MENDOZA)

| CosscuA MANUAL A PRINCIPIOS
_DEMARZO 2023.
. FERMENTACION AI.COHOI.ICA EN :
- BINES DE 570LTS,CON PISAGE 2
VECES AL DIA, FERMENTO CONSUS -
'LEVADURAS INDIGENAS *
'DURANTE?7 DIAS, CUIDANDO T°A
22°C. . ~ -

-~ _SU FERMENTACION MAI.OI.ACTICA
; FUE INDUCIDA EN MAYO. | |

_ Vmo DE GO'I'A, OBTENIDO sm -
PRENSARYSINFILTRAR.
EMBOTEI.I.ADO EN AGOSTO DE
2023.

B —

ALCOHOL:11,70 %
PH: 3,69

ACIDEZTOTAL: 5,05
COLOR INDICE: 820

PARTIDALIMITADA
DE 550 BOTELLAS




