Malbec

100 % MALBEC

|.A REDUCCIDN
RI\IADAVIA (MEN DOZA)

COSECHA MANUAI. A FINES DE
_MARZO2022.

o MACERACION PRE-FERMENTAfIVA =%
EN FRiO DURANTE3 DIAS PARA
| EXTRACCION DE comn. _' |

FERMENTACION AI.COHOI.ICA EN :
 PILETAS DE CEMENTO CON |

LEVADURAS INDIGENAS DURANTE Xt
=4 DIAS.-- a7

‘_Vmo DE GOTA,OBTENIDO SIN.

"PRENSARY SIN FILTRAR.
EMBOTEI.I.ADO EN AGOSTO DE
2022.

/X\ORADA
DEL DUENDE

MALBEC | 2022
RIVADAVIA - MENDOZA ALCOHOL 0 12,80 %

PH: 3,77
ACIDEZTOTAL: 4,82
COLOR INDICE: 865

PARTIDALIMITADA
DE1.200 BOTELLAS



