
Rivadavia (Mendoza)

VINIFICACIÓN:

100 % Ancellota 

DATOS
ANALITICOS:

COMPOSICIÓN:

ORIGEN:

PARTIDA LIMITADA
DE 800 BOTELLAS

La Reducción 

Alcohol : 12,80 %
ph: 3,70
Acidez total: 4,97
color índice: 1300

Ancellota 

Cosecha manual con
selección de racimos a fines
de marzo 2021. 
maceración pre
fermentativa durante 4 días,
cuidando t° a 17°c.
fermentación alcoholica en
piletas de cemento con
levaduras indígenas a t° de
20° durante 10 días. Su
fermentación malolactica no
fue inducida. 

Vino de gota, obtenido sin
prensar y sin filtrar.
Embotellado en marzo de
2023.
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