BABILONIA / MALBEC

§ VARIEDAD

100% Malbec

o UBICACION

La Libertad - Rivadavia - Mendoza - Argentina

VINEDO

Ubicados en el departamento de Rivadavia. El modo de
conduccién del vifiedo es de espaldero alto de doble piso con
una poda, de cargador y pitén. Sistema de riego a manto.

> SUELD

Franco arenoso.

5 CLIMA
Calido con una éptima amplitud térmica entre el dia y la
noche, lo que favorece la madurez fendlica de las uvas.

i PROCESO DE ELABORACION

Cosecha: se realiza en forma manual en bines plasticos,
clasificacion por cinta antes de la molienda.
Descobajado y molienda.

Maceracién en frio durante 24 hs.

Fermentacién alcohdlica a temperatura controlada.
Fermentacion malolactica tradicional.

H AH I I_U N I A Filtracidn y estabilizacion.

Embotellado..

TEMPERATURA DE SERVICIO

16°-18°C

t NOTAS DE CATA

Color rojo oscuro con reflejos violaceos.

En nariz entrega aromas a frutos rojos , moras y frambuesas.
Se caracteriza por su gran estructura de taninos amables y
dulces resaltando los sabores a frutos rojos.

Perfecto para maridar con carnes rojas y pastas.
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