
 

Proceso de Elaboración:

Cosecha: se realiza en forma manual en bines plásticos clasificación.
por cinta antes de la molienda.
Descobajado y molienda.
Maceración en frío durante 24 hs.
Fermentación alcohólica a temperatura controlada.
Fermentación maloláctica tradicional.
Filtración y estabilización.
Embotellado


