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PURO INSTINTO

MALBEC

% 100% Malbec
Q La Libertad, Rivadavia, Mendoza, Argentina

Vifiedo: 800 MSNM
Edad de los vifiedos 35 afios.

Proceso de Elaboracion:

¢ Cosecha: se realiza en forma manual en bines plasticos clasificacion.
por cinta antes de la molienda.

Descobajado y molienda.

Maceracion en frio durante 24 hs.

Fermentacion alcohdlica a temperatura controlada.

Fermentacién malolactica tradicional.

Filtracién y estabilizacion.

Embotellado

Temperatura de Servicio: 17°-19°C
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Notas de Cata
me r a Brillante de profundo color rojo purpura.
an 0 Se destacan las notas frutales que recuerdan a frutas madura

MALBEC cerezas, moras y ciruelas.

v SERTTNA . 1
LF MRS B3 sus taninos dulces y maduros aumentan la sensacién frutal ac

de equilibrada acidez que lo hacen muy fresco, persistente y f

n Perfecto para acompafiar carnes rojas grilladas o a la parrilla,
y quesos duros.




